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Cégünk, a High Tech Konyha Kft. azzal a céllal alakult, hogy egyedi és innovatív 
konyhatechnológiai megoldásokat kínáljon ügyfeleinek. Elsődleges tevékenységünk és 
szolgáltatásunk, amely a Popcake automata palacsintasütő, a szállodai reggeliztetésben nyújt 
ilyen megoldást. 
 
A készülék és a szolgáltatás főbb előnyei, tulajdonságai:  
 

- Szállodai reggeliztetésben tökéletes megoldás  
- Friss amerikai palacsinta egy gombnyomásra 
- Látványos, attraktív és innovatív  
- A készülék kihelyezése díjmentes, nincs beruházási költség 
- Nincs munkaerő igény (csak a bekeverés igényel napi pár percet) 
- Selejtmentes működés (nincs kidobott termék)  
- Nincs olajszag (nem kell fölé elszívás, bárhova kihelyezhető) 
- Vendégélményt biztosít (vendégek kezelik) 
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A konstrukció kiegészítő elemei:  
 
A palacsintasütő berendezés mellé különböző termékeket kínálunk, melyekkel még színesebbé, 
attraktívvá lehet tenni a palacsinta élményt.  

 
- Lekvár és csokoládé krém adagolók, mellyel meg lehet 

oldalni, hogy esztétikusan és cseppmentesen legyenek 
kihelyezve lekvárok és különösen a mogyorós-
csokoládé kérem (9 féle lekvárt és a mogyorós-
csokoládé krémet kínáljuk)  

- Méz és juharszirup adagoló, melyek szintén esztétikus 
és cseppmentes megoldást kínálnak (mézek több ízben) 

- Lépesméz kínáló több méretben (1, 2 és 3 kg-os lépesméz rendelhető)  

 
 
Az adagolókat is ugyanolyan konstrukcióban, azaz díjmentesen helyezzük ki. A bérleti feltétel 
itt is egy minimális rendelési mennyiséghez kötött. Az adagolók megrendelése, kihelyezése 
opcionális.  
 
A berendezéseket akár teljesen egyedivé –a szálloda saját képére, dizájnjára- is lehet alakítani, 
így téve őket még színesebbé:  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 


